BUSINESS LUNCH MENU

Podavame od 11:00 do 14:30 hodin

Tip Séfkuchafe

Peceny morsky vlk s bylinkovym maslem a grilovanou zeleninou «,» 245 K¢

PONDELT 18. BREZNA

Hovézi vyvar se zastfenym vejcem a kofenovou zeleninou e, 45 K¢
Holandsky Fizek se syrem a bramborovou kasi «, 3,7 129 K¢
Tagliatelle s grilovanou zeleninou a parmazanem q, s 7 119 K¢

UTERY 19. BREZNA

Jihoceska kulajda 1,3,7) 45 K¢
Veprova krkovice pecena po selsku,

dudeny $penat, bramborové knedliky , 3,7 119 K¢
Kure Kung Pao s vajecnymi nudlemi e, s 129 K¢

STREDA 20. BREZNA

Slovenska kapustnica «, 3,7 45 K¢
Hovézi tokan na pivovarsky zplsob, dusena ryze q 129 K¢
Gnocchi s pe¢enymi kousky lososa a smetanovou omackou a, 3,47 149 K¢

CTVRTEK 21. BREZNA

Cuketovy krém s maslovymi krutony «, 7 45 K¢
PecCené kufe s houbovou nadivkou, dusené kysané zeli g, 3 7 139 K¢
Cocka na kyselo, opecena klobasa, kyseld okurka q, 10 119 K¢

PATEK 22. BREZNA
Cibulova polévka se syrovymi krutony 3,7, 12 45 K¢
Hamburska veprova kyta, houskové knedliky «,s3 7,9 129 K¢
Duseny Spenat, sazena vejce s kfenem, mackané brambory s maslem s, 119 K¢

Dezert:
Limetovy cheesecake s matovou zmrzlinou @, » 80 K¢

ZVYHODNENA NABIDKA NAPO3JU

Kohoutkova voda s matou a limetou 0,501 25 K¢
Domaci zazvorova limonada 0,501 40 K¢
Budweiser B: Free 0,331 45 K¢

Informace o alergenech Vam rad poskytne nas obsluhujici personal



